HAUS DER BARMQJIGKEIT

Kochin/Koch (d/m/w)

Wien

SANA Kuchenbetriebe im Haus der Barmherzigkeit

Im Haus der Barmherzigkeit betreuen wir Menschen ganzheitlich. Wir sind auf
die interdisziplindre Langzeitbetreuung von hochbetagten und Menschen mit
chronischen Erkrankungen spezialisiert. In unseren Einrichtungen versorgen _, "
wir rund 1400 Menschen. Unsere Kiichenbetriebe der SANA Catering sorgen ##*
tiir die kulinarische Versorgung unserer Bewohner*innen. £

9 Wien

Ihre Aufgaben:

* Sie arbeiten bei der Speisenpro-
duktion und dem -versand unter
Einhaltung der Qualitits- und
Hygienerichtlinien mit

» Sie achten auf die Einhaltung der
vorgegebenen Rezepturen und
Meniipline

. ab € 1.688
{9 Vollzeit (40 WOChenStunden)@ auf Basis Vollzeit (40 Wochenstunden)

Ihre Benefits:

* Sie arbeiten mit motivierten und
qualifizierten Kolleg*innen, die
unsere Bewohner*innen mit gro-
Ber Freude kulinarisch verwoh-
nen

* Umfangreiche Fort- und Weiter-
bildungsmoglichkeiten

* Mafinahmen der betrieblichen
Gesundheitsforderung (z.B.
Yoga)

* Garagenparkplatz zu gilinstigen
Konditionen

* Betriebskindergarten

lhr Profil:

* Sie haben eine abgeschlossene
Ausbildung als Kéchin/Koch

* Sie verfiigen bereits tiber Erfah-
rung im Grof8kiichenbereich

» Sie sind zuverldssig, teamfahig
und zu Diensten am Wochen-
ende bereit

» Sie verfiigen iiber gute EDV-
Kenntnisse (MS Office) und
HACCP-Kenntnisse

* Sie beherrschen Deutsch in Wort
und Schrift

» Idealerweise verfiigen Sie tiber
die Zusatzausbildung zur/zum
diatischen Kochin/Koch

Dann bewerben Sie sich noch heute!

Ihre Ansprechperson
Herr Sascha Eckhardt

Ltg. Qualitit- und Umweltmanagement

Interessiert?

T +43 (1) 40199 - 1433
Seebockgasse 30a, 1160 Wien

sascha.eckhardt@hb.at
jobs.hb.at



